TREBES 2023

APPELLATION : D.O.C. Collio Ribolla Gialla 2023

CONDITIONS CLIMATIQUES :

L'année 2023 a commence par un mois de janvier pluvieux, suivi d'un mois de février
rigoureux et sec. La transition entre la fin de l'hiver et le début du printemps a été marquee
par des conditions propices a un débourrement conforme a la normale.

Le printemps a éteé caractérisé par des pluies régulieres, qui ont accompagne le début du
cycle vegetatif. La sélection minutieuse des bourgeons, le maintien prolonge des engrais
verts et une bonne ventilation assuree par des journees seches ont permis une bonne
croissance de la vegetation.

L'éte chaud, mais sans exces, a éte accompagne de pluies bien réparties qui ont maintenu
une bonne hydratation du sol et assure une maturation equilibree.

Les vendanges, entierement manuelles, nous permettent de sélectionner les meilleures
grappes pour l'élaboration du Trebes, expression authentique et raffinée des soins que nous
apportons a la vigne et du caractere du millésime.

TERROIR ET PRODUCTION :

ORIGINE : Vignoble en terrasses a Lucinico, dans la région du Collio Goriziano.

TYPE DE SOL : Sable et limon issus de la décomposition de roches de gres connues
localement sous le nom de « Ponca » et qui se formerent a lépoque eocene sur les fonds
marins preexistants.

TAILLE : Cordon de Royat
AGE DE LA VIGNE : Age moyen de 20 ans

NOTES TECHNIQUES :

RENDEMENT/HA :75q

VENDANGES : A la main

VINIFICATION : Les grappes les plus mares, qui ont été exposees au soleil, sont
delicatement eraflées et foulees. Le raisin est vinifie de maniere traditionnelle par « alzata di
cappello » : apres 2 jours en contact avec les pellicules a 15 'C, la faible fermentation pousse
naturellement les pellicules vers le haut de la cuve. Le moUt en fermentation est alors séparé
et mis a fermenter en flts d'acacia de 20 hl. Apres la fermentation, le vin est éleve sur lies
fines pendant 9 mois a basses tempeératures, sans fermentation malolactique.

U BOLLA GIALLAS
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DOC
wp DEGRE D’ALCOOL : 12,5 % Vol
NOTES ORGANOLEPTIQUES : A lceil, il présente une robe jaune paille raffinée, rehaussée
(% e . .
: de reflets dores délicats. Son bouquet ample et harmonieux s'ouvre sur des senteurs de fleurs
ATTEM sauvages d'éte, suivies de notes de pomme reinette, de fruits a chair blanche et de touches de

pissenlit, qui apportent elegance et complexite.

LLa bouche impressionne par son ampleur et sa minéralité prononcée. Des notes de mure
blanche et de croute de pain font leur apparition et accompagnent la degustation vers une finale
longue, elegante et persistante, soutenue par une acidite fraiche.



