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ATTEMS

SAUVIGNON 2019

HERKUNFT: |GT. Venezia Giulia Sauvignon 2019

KLIMAVERLAUEF: Die ersten Knospen zeigten sich am 11. Aprilauf den sonnigsten Hugeln
mit einer leichten durchschnittlichen Verzégerung. Geringe Niederschldge im Fruhling sowie
ein kalter Mai versetzten faktisch samtliche Wachstumsphasen um ca. 10 Tage nach hinten.
Der Sauvignon ist eine sehr kalteresistente Sorte, weshalb die Rebe auch rasch zu Kraften
kam. Bei mildem Klima und leichtem Wind bluhte die Rebe schlieBlich um den 10. Juni

Der Sommer 2019 zeigte sich in Gorz insgesamt sehr sonnig. Die Regenfalle waren gut
verteilt und spendeten in den heiBen Monaten Juli und August genug Wasser.

In den ersten Septembertagen war die Lese im vollen Gange, wobei wir wie Ublich bereits
Ende August einige kleine Parzellen mit Sauvignon Blanc ernteten; der daraus gewonnen
Most ist besonders reich an Apfelsaure.

Dieser sehr spate Jahrgang bescherte uns gegen Ende des Sommers kuhle
Morgentemperaturen, wodurch der Most reich an Aromen ist.

Wir haben das Aroma des Weins bis zur Abfullung sorgfaltig bewahrt, wobei in diesem
Jahrgang bereits der Most ausgesprochen duftete.

GEBIET UND HERSTELLUNG:

HERKUNFT: Die Weinberge befinden sich sowohlauf der Ebene als auch auf den Hangen
der Provinz Gérz und liegen auf einer Hohe ab 60 Metern Uber dem Meeresspiegel.
BODENTYP: Teils sandiger Boden, der sich im Eozan vor 50 Millionen Jahren auf dem Bett
eines Meeresbeckens abgelagert hatte, und teils feuchter, stark tonhaltiger Boden.
ERZIEHUNG: Einfachstreckbogen und Doppelstreckbogen.

ALTER DES WEINBERGS: Pflanzungen seit 2002.

TECHNISCHE DATEN:

HEKTARERTRAG:85 dz/ha

LESE: von Hand, Ende August bis Mitte September.

VINIFIKATION: Ein kleiner Teil des Pressguts (15%) erfahrt eine kurze Kaltmazeration. Der
durch sanfte Pressung erlangte Most wird fur 24-48 Stunden abgesetzt. Im Anschluss wird
der saubere Most 15 Tage lang der alkoholischen Garung bei 18°C unterzogen. Die Vinifikation
erfolgt in Edelstahlbehaltern bei niedrigen Temperaturen, womit eine malolaktische Garung
umgangen wird. Der Wein ruht dann 4 Monate auf der Hefe und wird wiederholt umgewalzt.
ALKOHOL: 12,5% \Vol.

WEINBESCHREIBUNG: Die Farbe des Weins weist einen grunlichen Ton auf. Das
Bouquet ist sehr intensiv mit Aromen von Buchsbaum, Ginster, Minze und exotischen Duften
von Ananas und Guave. Wie Ublich prasentiert er sich im Mund schlank, mit Zitrusaromen
und Meeresanklangen im Abgang.





